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Microplane - Doppia lama
media serie professional
cod. 38002

La Serie Professional combina prestazioni di altissimo livello con una durata eccezionale e un’elegante semplicità. Le
grattugie, a forma di spatola, sono tutte saldate con il laser per garantire la massima resistenza e presentano estremità
antiscivolo in gomma per una maggiore stabilità.

È possibile scegliere fra 5 opzioni: Lama fine, Lama spessa, Lama ultra spessa, Lama a scaglie piccole, Lama a scaglie
grandi e Doppia lama media.

La Doppia lama media è bidirezionale e consente un movimento in avanti e all’indietro. La Doppia lama media crea
strisce di spessore medio, ideale per tutto ciò che deve avere più consistenza come zucchine, formaggio stagionato o
cavolo.

Hanno lame in acciaio inox ultra affilate e a lunga durata – realizzate negli Stati Uniti
Interamente realizzata in acciaio inossidabile chirurgico
Saldatura al  laser per una maggiore resistenza
Piedini antiscivolo in gomma per una migliore stabilità
Manico ergonomico
Adattatore salvadita per proteggere le dita disponibile
Lavabile in lavastoviglie
Facile da riporre: custodia protettiva riutilizzabile (non lavabile in lavastoviglie)
Dimensioni: 31,2 cm x 7,5 cm x 3,00 cm
Superficie della grattugia:  12,6 cm x 6 cm
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